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ПoЛo)IшниЕ

o БPAкЕPДIшOЙ кoNIиссии

1. Oбщие пoлo)t(ения.

1.l. Бpaкеpaжнaя кoмиссия сoз.цaнa B цеJUIх кoнтpoля зa кaчrстBoм IIpигoтoBJIrIIия

пищи' соблro.цения TeхIIoлoгии пpиГoToBлeHия IIищи и BЬIпoлнения caIIиTapI{o--

гигиrничеоких тpебoвaний.
|.2. БpaкepaжнUl кoМиссия в свoей деятrльнoсTи pyкoBo.цстByrTся CaнПин 2.4.|.з049-

13 ''Caнитapнo.эпидrмиoJloгичеcкие тpебoвaния к yощoйствy,сoдrp}@Еию и opгaнИзaЦИИ

pеxмМa puбo'"' дoшкoЛЬньтх oбpaзoBaToJIЬнЬDt opгaнизaций'', сбopникulми prцrптyp'

теxнoлoгичrскиМи кapTaми.

2. oснoвrrьre зaдaчи.

2.|. oценкa opгaIIoJIrIITическиx cвoйств пpигoToBленнoй пищи.

2.2. Кoнтpoль зa пoлIIoToй влoжeния пpoдyктoB B кoтел.

2.3, Пpедoтвpaщsние пищeBЬIx oTpaBЛeнлil.
2.4. Пpедoтвpaшeние )кrлy.цoчнo-кишIrчнЬIx зaбoлевaний.

2.5, Кoнтpoль зa сoблю.цrниеМ тexнoлoгии пpигoToBJIения пищи.

2.6, oбеспечениr caIIиTapии и гигиеньI нa пищrблoке.

2,,7. Кoнтpoль зa opгaнизaцией сбaлaнсиpoBallнoгo бrзoпaснoгo питaния.

3. CoдеpжaнПе и фopмьl paбoтьl.

3.1. Бpaкepaжнaя кoмиссия B пoлнoМ cocTaBr е)кe.цIIеBIIo пpиxoДит нa cнятиe

бpaкеpaжнoй пpoбьr зa 30 минщ дo нaЧzula pшдaЧи гoтoвoй пищи.

Пpедвapительнo кoМиссия.цoJDкIIa oзнaкoМиться c Мrню тpебoвaниrМ: B нeм.цoлжньr бьrть

пpocтaBлrнЬI,цaTa' кoличесTBo детeй, сoTpyдникoB' сyтoчнaя пpoбa, пoлнoe нaиI\,IеIIoBaниe

блroдa, BЬIxo,ц пopций, кoличесTBo llaиМeнoъaниЙ,BьЦaннЬIx пpoдyктoB. MенIo.цoшкIIo

бьlть щвеp)к,цeнo зaBеДyloщиМ'.цoлжнЬI cToяTЬ пoдписи Мr.цсесщЬI,3aBхoзa' пo3apa.

Бpaкеpaжнylо пpoбy бepyт из oбщегo кoTЛa' пpедBapиTеJIьIIo пеpемешIaB TщaтеЛьIIo пищy B

*Ь,n.. Бpaкеpaж 
"u',"u1q)' 

с блto,ц, имrющиx cлaбoвьrpaженньrй зallilх и Bкyc (cyпьr и т.п.),

a зaTrМ.цeгyстиpyloт те блro.цa' Bкyо и зallax кoTopьIх BЬIpa)кенЬI oTчrTлиBее' cЛaДкиr блroдa

.цrгyсTиpyloTся B IIOсJIеДнюю oчеpе.ць.
з,2, P"зyльтa'u' бpaкеpaжнoй пpoбьl зaнoсяTся в Жypнaл кoIITpoля зa paциoнoМ IIиTaIIия

и пpиrМки (бpaкеpaжa) гoтoвoй кyлинapнoй пpoдyкuии.

Жypнaл.цoDкеtI бьrть пpolпнypoBall' пpoнyluopoBall и скpеплrII пrчaтью: xpalrиTся y

стapшей МeДcестpЬI .
з.з. opгaнoлепTичеокaя oценкa ДaeTcЯ I{a кa)к'цoе блroдo oT,цrJIЬEo (темпеpaтypa'

внеlпний Bи,ц, зaпax, Bкyс; гoToBIIoсть и дoбpoкauеcтвeннoсть).
3.8. oценкa кaЧeстBa блroд и кyЛинapньIx из.цеJIий зaнoситcя в жypнtlЛ yстaнoвленнoй

фоpмьI и oфopмляеTся пo.цписяМи Bсеx члeIIoB бpaкеpaxснoй кoмиосии.



3.9.  Оценка качества блюд и кулинарных изделий «удовлетворительно», 

«неудовлетворительно», данная бракеражной комиссией или другими проверяющими 

лицами, обсуждается на аппаратном совещании при заведующем.  

3.10.  Бракеражная комиссия проверяет наличие контрольного блюда и суточной пробы.  

3.11.  Бракеражная комиссия определяет фактический выход одной порции каждого 

блюда. Фактический объем первых блюд устанавливают путем деления емкости кастрюли 

или котла на количество выписанных порций. Для вычисления фактической массы одной 

порции каш, гарниров, салатов и т.п. взвешивают всю кастрюлю или котел, содержащий 

готовое блюдо, и после вычета массы тары делят на количество выписанных порций. Если 

объемы готового блюда слишком большие, допускается проверка вычисления 

фактической массы одной порции каш, гарниров, салатов и т.п. по тому же механизму при 

раздаче в групповую посуду. 

3.12.  Проверку порционных вторых блюд (котлеты, тефтели и т.п.) производят путем 

взвешивания пяти порций в отдельности с установлением равномерности распределения 

средней массы порции, а также установления массы 10 порций (изделий), которая не 

должна быть меньше должной (допускаются отклонения +3% от нормы выхода). 

Для проведения бракеража необходимо иметь на пищеблоке весы, пищевой термометр, 

чайник с кипятком для ополаскивания приборов, две ложки, вилку, нож, тарелку с 

указанием веса на обратной стороне (вмещающую как 1 порцию блюда, так и 10 порций), 

линейку. 

4. Управление и структура. 

4.1.  Бракеражную комиссию возглавляет  медицинская сестра. 

4.2.  В состав бракеражной комиссии  входят:  

–  медицинская сестра ; 

– заведующий; 

– младший воспитатель. 

 
 


